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Boris Johnson will trotz

Krise weitermachen

London. (dpa) Trotz scharfer Kri-
tik aus den eigenen Reihen und
mehr als einem Dutzend Ricktrit-
ten von Parteifreunden will der bri-
tische Premierminister Boris John-
son im Amt bleiben. ,,Die Aufgabe
eines Premierministers in schwieri-
gen Umstanden, wenn er ein starkes
Mandat hat, ist weiterzumachen.
Und das ist, was ich tun werde“,
sagte Johnson am Mittwoch im Par-
lament auf die Frage eines Partei-
kollegen, ob er je erwage, zuriickzu-
treten. Ausgelost hatte die Regie-
rungskrise eine Affire um Vorwiirfe
sexueller Ubergriffe durch ein fith-
rendes Fraktionsmitglied. » Seite 5

Schokolade braucht nur

wenige Inhaltsstoffe

Landshut. (np) Heute wird welt-
weit der ,, Tag der Schokolade“ zele-
briert. Einer, der sich mit Schokola-
de auskennt, ist Olaf Minet. Er ist
Inhaber der Manufaktur , Choco-
lat“ in Landshut. ,,Ich bin ein Ver-
fechter von moglichst wenig In-
haltsstoffen und von den wenigen
Inhaltsstoffen groe Mengen“, sagt
er. Oft seien in den Schokoladen
sehr viele Dinge und von diesen
aber jeweils nur ganz wenig. Statt-
dessen wiirden dann Aromen, Farb-
stoffe und Fremdfette zugefiigt. 250
Pralinen-Rezepturen besitzt er, im
Sommer seien aber andere Sorten
gefragt als im Winter. » Seite 3

An diesem Donnerstag ist ,Tag der

Schokolade”. Foto: Ann-Marie Schilling
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Ein bisschen mehr
Nationalpark

Mauth. (dpa) Der Nationalpark
Bayerischer Wald wichst. Und
zwar um 605 Hektar. Das an den
tschechischen Nationalpark Su-
mava grenzende Gebiet wird mit
nun 25000 Hektar zum groBten
Waldnationalpark Deutschlands.
Die Erweiterung war ein Geschenk
anlisslich des 50-jahrigen Beste-
hens. Das Areal gehorte zuvor den
Staatsforsten. Bei einer Feier am
Mittwoch gratulierten Umweltmi-
nister Thorsten Glauber (M.) und
Eva Volfova, tschechische Vize-
Umweltministerin, dem Parkleiter
Franz Leibl (L.). » Seite 10
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Atomkraft ist laut EU jetzt griin

Befiirworter und Gegner der Taxonomie streiten seit Monaten — Nun gibt es eine Entscheidung

StraBburg. (dpa) In der EU
werden Investitionen in bestimmte
Gas- und Atomkraftwerke aller Vo-
raussicht nach als klimafreundlich
eingestuft. Im Europaparlament ge-
lang es Gegnern am Mittwoch nicht,
entsprechende Pline mit einer Ab-
stimmung zu stoppen. Statt der er-
forderlichen 353 Abgeordneten vo-
tierten im Plenum in StraBburg le-
diglich 278 gegen den Rechtsakt zur
sogenannten Taxonomie.

Sozialdemokraten, Griine und
Linke schafften es nicht, eine Mehr-
heit gegen das Oko-Label zu mobi-
lisieren. Viele Abgeordnete der
Christdemokraten und Liberalen
stimmten gegen den Antrag zur Ab-
lehnung des Oko-Label-Vorhabens.

Umweltschiitzer und Unterstiit-
zer des Ablehnungsantrags duBer-

ten sich im Anschluss zutiefst ent-
tauscht von dem Abstimmungser-
gebnis. ,Diese Entscheidung ist ein
Riickschlag fiir den Klima- und
Umweltschutz in Europa“, sagte
der SPD-Europaabgeordnete Joa-
chim Schuster. Kritik kam auch von
der Bundesregierung. , Ungeachtet
des Abstimmungsergebnisses bleibt
die Bundesregierung bei ihrer Posi-
tion und betrachtet Kernenergie als
nicht nachhaltig”, sagte Regie-
rungssprecher Steffen Hebestreit.

Gegner kiindigten zudem umge-
hend an, gegen den Rechtsakt vor
dem Européischen Gerichtshof kla-
gen zu wollen. Die Regierungen der
EU-Staaten Osterreich, Luxemburg
hatten einen solchen Schritt fiir den
Fall eines Scheiterns der Parla-
mentsabstimmung bereits Anfang
des Jahres angekiindigt. Erdgas und

Atomenergie okologisch nachhaltig
zu nennen, sei mit dem Klassifikati-
onssystem der EU nicht zu verein-
baren, erklirte Greenpeace am
Mittwoch.

Investition jetzt ,nachhaltig”

Konkret ging es bei dem Votum
um einen erginzenden Rechtsakt
zur sogenannten Taxonomie der EU.
Sie ist ein Klassifikationssystem,
das private Investitionen in nach-
haltige Wirtschaftstitigkeiten len-
ken und so den Kampf gegen den
Klimawandel unterstiitzen soll. In-
vestoren sollen zudem in die Lage
versetzt werden, Investitionen in
klimaschidliche Wirtschaftsberei-
che zu vermeiden.

In einem ersten Schritt wurde be-
reits im vergangenen Jahr entschie-

Niederbayerns Genussmanagerin

Miriam Dick arbeitet seit Mai im Amt fiir Landliche Entwicklung

Landau. (pax/red) Ein bisschen
stolz mache es sie schon, dieses Amt
Ubertragen bekommen zu haben:
,Ich empfinde es als eine sehr eh-
renvolle Aufgabe“, sagt Miriam
Dick, die seit Mai als Projektleiterin
Genussregion Niederbayern beim
Amt fiir Léindliche Entwicklung
(ALE) in Landau angestellt ist.

Die Genussmanagerin ist iiber-
zeugt: Wer sich saisonal und regio-
nal erndhrt, lebt gestinder und leis-
tet einen Beitrag, die Welt ein klei-
nes Stlickchen besser zu machen.
Durch die Corona-Pandemie und
die Ukraine-Krise sei zudem die
Abhéngigkeit von anderen Landern
deutlich geworden und das Thema
regionale Lebensmittel habe auch
in der Politik einen hoheren Stellen-
wert erhalten.

Zu den Aufgaben der zunichst
bis 2025 befristeten Projektleiter-
stelle gehoren die Pflege der Inter-
netpriasenz, Workshops, VHS-Kurse
oder Fiihrungen. Als Mutter eines

Gekennzeichneter Download (ID=1QPbcPcJDexHF6tbcfHHSieD 12qQiVOV6tEfFiORukM)

AIs Krauterfachfrau und angehende Krauterpadagogm kennt Miriam chk d|e

Flora und Fauna vor der Haustiir bestens.

zweijahrigen Sohnes ist es Miriam
Dick zudem auch ein besonderes
Anliegen, Kindern und Jugendli-
chen die regionale Kiiche schmack-
haft zu machen und ihnen zu ver-

Foto: Stefanie Sobek/ALE Niederbayern

deutlichen, welch hohen Wert vor
Ort erzeugte Lebensmittel haben.
Deshalb plant sie, eng mit Bil-
dungseinrichtungen zusammenzu-
arbeiten. > Seite 13

den, die Stromproduktion mit So-
larpaneelen, Wasserkraft oder
Windkraft als klimafreundlich ein-
zustufen. Unter dem Druck einiger
Mitgliedstaaten schlug die fiir Ge-
setzesvorschlige zustdndige EU-
Kommission dann Ende vergange-
nen Jahres zuséitzlich vor, auch In-
vestitionen in Gas- und Atomkraft-
werke unter bestimmten Bedingun-
gen als klimafreundlich einzustu-
fen. Konkret sieht der EU-Vor-
schlag vor, dass in Landern wie
Frankreich, Polen und den Nieder-
landen geplante Investitionen in
neue AKW als nachhaltig klassifi-
ziert werden konnen, wenn die An-
lagen neuesten Technikstandards
entsprechen und ein Plan fiir eine
Entsorgungsanlage fiir hoch radio-
aktive Abfélle spétestens 2050 vor-
gelegt wird.  » Kommentar Seite 2

Kabinett beschliel3t
Migrationspaket

Berlin. (dpa) Die Bundesregie-
rung will Tausenden, seit Jahren in
Deutschland lebenden Ausldndern
ohne gesicherten Aufenthaltstitel
eine langfristige Bleibeperspektive
eroffnen. Den Gesetzentwurf zum
sogenannten Chancen-Aufenthalts-
recht beschloss das Bundeskabinett.
Die geplante Regelung soll fiir Men-
schen gelten, die zum Stichtag 1. Ja-
nuar 2022 seit mindestens fiinf Jah-
ren in Deutschland gelebt haben.
Teil des ersten Migrationspakets der
Ampel-Koalition ist auBerdem eine
Verldngerung der Abschiebehaft fiir
bestimmte Straftiter von drei Mo-
naten auf maximal sechs Monate.

Der Gesetzentwurf aus dem Haus
von Bundesinnenministerin Nancy
Faeser (SPD) zielt auf Auslédnder ab,
die sich seit Jahren von Duldung zu
Duldung hangeln. Wer mehrfach
falsche Angaben gemacht oder {iber
seine Identitdt getduscht hat, um
seine Abschiebung zu verhindern,
soll von der Mdoglichkeit nicht profi-
tieren. Auch Straftidter sind ausge-
nommen. » Seite 2
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Teilnahme an
Beerdigung

Landau. Morgen, Freitag, betei-
ligt sich der Altersverein am letzten
Geleit des Mitgliedes Josef Strobl.
Trauergottesdienst ist um 14.30 Uhr
in der Pfarrkirche in Niederhocking
mit anschlieBender Beerdigung.

DAV-Senioren wandern
im Fichtelgebirge

Landau. Vom 27. bis 30. Juli sind
Wandertage des Deutschen Alpen-
vereins Senioren im Fichtelgebirge
angedacht. Unterbringung im Hotel
Schonblick in Fichtelberg. Fiir Aus-
kunft und Reservierung sollte bis
11. Juli ein Telefonat erfolgen bei K.
Herold, Telefon 08731/7968.

Benefizkonzert am
Samstag abgesagt

Landau. (red) Das Konzert
,Florian Wagner und seine Mu-
siker“, das fiir Samstag, 9. Juli,
in der Stadthalle geplant war,
muss verschoben werden, da
sich Initiator Florian Wagner
mit dem Corona-Virus infiziert
hat. Nachgeholt wird es voraus-
sichtlich im September - die Ti-
ckets bleiben giiltig.

Fehler im
Artikel zur Tafel

Landau. (pax) Im Artikel ,Die
Damen von der Tafel“ in der Diens-
tagsausgabe hat sich ein Fehler ein-
geschlichen. Es hief darin: ,,Grund-
nahrungsmittel wie Nudeln, Mehl,
Salz und Zucker seien immer da.*
Tatsdchlich sind es gerade diese
lang und einfach haltbaren Lebens-
mittel, die immer gern als Spenden
entgegengenommen werden.

Niederbayern in alle Munde bringen

Genussmanagerin Miriam Dick leitet Kulinarik-Projekt am Amt fiir Landliche Entwicklung

Landau. (pax/red) ,Niederbayern
in alle Munde bringen“, dieses Ziel
hat sich Miriam Dick gesetzt. Sie ist
die neue Genussmanagerin Nieder-
bayerns — und iiberzeugt: Wer sich
saisonal und regional ernihrt, lebt
geslinder und leistet einen Beitrag,
die Welt ein kleines Stiickchen bes-
ser zu machen. Seit Mai arbeitet sie
am Amt fiir Lindliche Entwicklung
(ALE) in Landau.

Die Stelle am ALE trigt ganz of-
fiziell die Bezeichnung ,,Projektlei-
ter Genussregion Niederbayern“.
Sie ist bis Ende 2025 befristet, aber
Miriam Dick glaubt, dass das The-
ma regionale Lebensmittel auch da-
riber hinaus eine wichtige Rolle
spielen wird: ,,Ich hoffe eher, dass
nach 2025 weitere Planstellen ge-
schaffen werden®, sagt sie. Gerade
durch die Corona-Pandemie und die
Ukraine-Krise sei die Abhangigkeit
von anderen Landern deutlich ge-
worden und das Thema habe einen
hohen Stellenwert in der Politik.

,Wollen auch touristisch
wahrgenommen werden”

Doch es geht um mehr als die blo-
Be Verfiigbarkeit von Nahrungsmit-
teln: ,,Zum einen sollen die Einhei-
mischen stolz auf das sein, was ihre
Heimat kulinarisch auszeichnet®,
erklart Miriam Dick. Seien es die
Wildpflanzen, die kultivierten Le-
bensmittel oder auch die typisch
niederbayerischen Gerichte. Zum
anderen soll Niederbayern als Ge-
nussregion weit iiber die Grenzen
hinaus bekanntwerden. ,,Wir wollen
auch touristisch wahrgenommen
werden, die Leute sollen zu uns
kommen, weil es hier qualitativ
hochwertiges Essen und besondere
Gerichte gibt, die man sonst nir-
gendwo erhalt“, sagt die studierte
Sport- und Tourismusmanagerin.

Das Projekt Genussregion sieht
sie auch als eine Bildungsinitiative.
,Es muss ein Umdenken stattfin-
den“, fordert sie. Sie bedauert sehr,
dass Genuss oft mit moglichst gro-
Ben Essensmengen zu einem giinsti-
gen Preis gleichgesetzt wird: ,,Gutes
Essen hat nichts mit einer XXL-
Portion zu tun®, ist Miriam Dick
uberzeugt. Lieber weniger und da-
fiir hochwertig und mit Genuss - fiir
diese Grundhaltung will sie die
Menschen sensibilisieren. Sie selbst
bezeichnet sich als ,langsamste Es-
serin der Welt“. Dadurch, dass sie
sich so viel Zeit nimmt fiir das Es-
sen, wolle sie auch ihre Wertschit-
zung flir die Lebensmittel zum Aus-
druck bringen.

Es wachst viel Gutes
direkt vor der Haustiire

»Es wichst so viel Gutes direkt
vor der Haustiir. Das ist vielen Leu-
ten gar nicht bewusst“, bedauert
Miriam Dick. Und genau das soll
sich dndern. Als Krauterfachfrau
und angehende Krauterpadagogin
kennt sie die Flora und Fauna vor
der Haustiir bestens. Welche Krau-
ter haben heilende Wirkung? Wel-
che Pflanzen kann ich essen — und
von welchen sollte ich lieber die

Finger lassen? Und wie bereite ich
das alles eigentlich zu? Solche ganz
praktischen Tipps modchte Miriam
Dick in ihrer Funktion als Genuss-
managerin in Workshops vermit-
teln. Wie man heimische Pflanzen in
ein schmackhaftes Essen verwan-
delt, zeigt sie auch mit ihrem Rezept
fiir Brennnesselknodel. AuBlerdem
steht dieses Jahr der Fisch im Mit-
telpunkt. In den néchsten Wochen
will Miriam Dick Fischbetriebe be-
suchen und deren Arbeit einer brei-
ten Offentlichkeit n#herbringen.
Dariiber hinaus mochte sie mit Gas-
tronomen ins Gesprach kommen
und diese — wenn sie es nicht schon
machen — davon iiberzeugen, bei
heimischen Betrieben einzukaufen.

Register mit traditionellen
Rezepten geplant

Sie hofft, dass sie dabei den Ko-
chen auch das eine oder andere fei-
ne Fisch-Rezept entlocken kann, um
es dann auf der Internetseite der
Genussregion verdffentlichen zu
konnen. Fiir den Internetauftritt
sucht Miriam Dick traditionelle
niederbayerische Rezepte. ,Vor al-
lem interessieren mich alte, verges-
sene Rezepte“, sagt sie. Damit, aber
auch mit interessanten modernen
Gerichten mdchte sie ein Rezeptre-
gister erstellen. Vorschlige nimmt
sie unter genuss@ale-nb.bayern.de
per E-Mail entgegen.

Unter www.genussregion-nieder-
bayern.de soll auerdem eine inter-
aktive Plattform fiir Direktver-
markter entstehen. Anhand einer
Landkarte von Niederbayern wer-
den Betriebe abrufbar sein, die re-
gionale Produkte anbieten. Aufler-
dem soll es ein Verzeichnis von Ex-
perten geben, die sich mit dem The-
ma Genuss auseinandersetzen — wie
beispielsweise Krauterpadagogen
oder Pilzexperten. Ein Veranstal-
tungskalender soll geplante Aktio-

Genussmanagerin Niederbayerns und angehende Krauterpadago

nen ankiindigen — Wochenmarkte,
VHS-Kurse, Fithrungen und mehr.

Als Mutter eines zweijahrigen
Sohnes ist es Miriam Dick ein be-
sonderes Anliegen, auch Kindern
und Jugendlichen die regionale Kii-
che schmackhaft zu machen und ih-
nen zu verdeutlichen, welch hohen
Wert vor Ort erzeugte Lebensmittel
haben. Deshalb plant sie, eng mit
Bildungseinrichtungen zusammen-
zuarbeiten. Da Niederbayern so

gin: Miriam Dick.
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vielfaltig und regional so unter-
schiedlich ist, hat jede Region ihre
ganz eigene Lebensweise und damit
auch ihr eigenes typisches Essen.
,,Genau diese Vielfalt macht die Ge-
nussregion Niederbayern aus“, ist
Miriam Dick tiberzeugt — und ge-
steht, dass es sie schon ein bisschen
stolz mache, dieses Amt iibertragen
bekommen zu haben: ,,Ich empfinde
es als eine sehr ehrenvolle Aufga-
be.“

Brennnesselknodel mit
Ganseblimchenkapern

Zeitaufwand:  Ginsebliimchen
eine Woche einlegen; Zubereitungs-
zeit 45 Minuten.

Menge: 4 Portionen

Génsebliimchenkapern

1 Handvoll Ginsebliimchenknos-
pen und -bliiten

0,25 TL Krautersalz

125 ml Bio-Apfelessig

Brennnesselknodel

100 g Zwiebeln

1 Knoblauchzehe

40 g Butter

250 g Brennnesselspitzen (die
oberen 5-10 cm)

125 ml Milch

Kriutersalz, Pfeffer, Muskatnuss

300 g Knodelbrot

4 Eier (M)

2-4 EL Dinkelmehl (630)

Zudem

50 g Parmesan

100 g braune Butter

Zubereitung

1. Mindestens eine Woche vorher
Géansebliimchen mit dem Salz mi-
schen und in einem Einmachglas 24
Stunden ruhen lassen.

2. Essig aufkochen und kochend
iiber die Génsebliimchen giefen.

M Die Polizei meldet

Abkiihlen lassen und im Einmach-
glas, festverschlossen, fiir eine Wo-
che im Kiihlschrank durchziehen
lassen.

3. Fiir die Brennnesselknodel zu-
erst Zwiebel und Knoblauch scha-
len und feingehakt in Butter gold-
gelb anrdsten.

4. Brennnesseln etwas klein
schneiden und im kochenden Was-
ser fiir zehn Sekunden blanchieren.
Abschrecken und gut ausdriicken.

5. Milch mit Eiern, Salz, Pfeffer
und Muskatnuss verquirlen und zu-
sammen mit den angerdsteten
Zwiebeln und Knoblauch sowie den
Brennnesseln zum Knoédelbrot ge-
ben. Alles gut mit den Handen ver-
mengen. Zum Schluss das Mehl
sorgfiltig unterkneten.

6. Zwolf etwa gleichgrofie Knddel
formen. Salzwasser aufkochen las-
sen und die Knodel zwolf Minuten
sieden lassen. Schwimmen sie an
der Oberfléche, sind sie fertig.

7. Butter in einem Topf schmelzen
lassen und warten, bis sie leicht
braun wird. Die fertigen Brennnes-
selknddel mit der Butter iibergieBen
und mit geriebenem Parmesan best-
reuen. Mit Génsebliimchenkapern
anrichten. GenieB3en!

Auf die Gegenfahrbahn geraten
und mit Lkw kollidiert

Eichendorf. Ein 24-Jihriger aus
Eggenfelden ist am Dienstag mit ei-
nem entgegenkommenden Lkw zu-
sammengestofen. Gegen 14.50 Uhr
befuhr der Mann die Landauer
StraBe in Richtung Ortsmitte. Aus
Unachtsamkeit kam er dabei auf die
Gegenfahrbahn und kollidierte mit
einem entgegenkommenden Lkw
eines 64-Jahrigen aus dem Gemein-
debereich Roflbach. Der Unfallver-
ursacher zog sich dabei leichte Ver-
letzungen zu. Der entstandene
Sachschaden an den beiden Fahr-

Gekennzeichneter Download (ID=1QPbcPcJDexHF6tbcfHHSieD 12qQiVOV6tEfFiORukM)

zeugen liegt im unteren fiinfstelli-
gen Bereich.

Mit Motorrad beim
Abbiegen gestiirzt

Eichendorf. Ein 21-Jihriger hat
sich am Dienstag bei einem Sturz
mit dem Motorrad verletzt. Gegen
18.20 Uhr wollte er von der Staats-
straBle 2083 kurz nach Krohstorf in
eine SeitenstraBle abbiegen. Dabei
kam er aus Unachtsamkeit ins Ban-
kett und stiirzte. Der Fahrzeugfiih-
rer und seine Mitfahrerin verletzten
sich dabei leicht. Am Kraftrad ent-
stand ein Schaden im unteren vier-
stelligen Bereich.

Zwei Jugendliche beim
Ladendiebstahl ertappt

Eichendorf. Zwei Jugendliche ha-
ben am Dienstag gegen 14.55 Uhr in
einem Verbrauchermarkt in der
Vilshofener Strafe versucht, mit ge-
stohlenen Waren, die sie in einem
Rucksack verpackt hatten, den Kas-
senbereich zu verlassen. Jedoch
blieb ihr Vorhaben nicht unbe-
merkt. Sie wurden vom Marktleiter
beobachtet, der die beiden bis zum
Eintreffen der Polizei festhielt.
Nach Feststellung der Identitat
wurden die Jugendlichen ihren El-
tern iibergeben.

Beim Ausfahren von
Parkplatz Auto iibersehen

Pilsting. Zum Zusammenstof§
zweier Autos ist es am Dienstag ge-
kommen. Gegen 13.45 Uhr wollte
ein 35-Jahriger vom Kundenpark-
platz eines Verbrauchermarkts in
die Landauer Strafe einfahren. Da-
bei iibersah er den vorfahrtsberech-
tigten Wagen einer 82-Jahrigen aus
Pilsting, so dass die beiden Autos
zusammenstieBen. Verletzt wurde
keiner der Unfallbeteiligten. An den
Fahrzeugen entstand jedoch ein
Schaden im mittleren vierstelligen
Bereich.



