Leberkas mit Spiegelei

ZUTATEN

2 dicke Scheiben Leberkas2 Eier2
EL ButterSchnittlauch, Salz und
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ZUBEREITUNG

Im Sommer darf in der Genussregion nattirlich eines fehlen: Die traditionielle
Brotzeit. Ob daheim oder im Biergarten sorgt sie einfach flir das typisch
niederbayerische Lebensgefiihl. Wer gerne etwas Warmes als Brotzeit mag,
fur den ist der Leberkas mit Spiegelei genau das Richtige.

Dazu Butter in der Pfanne erwdrmen. Die Leberkdsscheiben um die drei
Minuten auf beiden Seiten anbraten. AnschlieBend aus der Pfanne nehmen
und zur Seite stellen.Die Eier aufschlagen und vorsichtig in die Pfanne geben.
Bei mittlerer Hitze drei bis vier Minuten braten und mit Salz und Pfeffer

wdlrzen.

Den Leberkas zuriick in die Pfanne legen und alles mit klein geschnittenem
Schnittlauch garnieren.
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