Bérlauchsuppe

ZUTATEN

1 Bund Bdrlauch

100 g (vegane) Butter
1Sellerie

3-4 Zwiebeln

300 ml (vegane) Sahne
120 ml WeiBwein

100 ml Noilly Prat

900 ml Brihe(alternativ Wasser)
Etwas Kartoffelstdrke
Etwas Salz

Etwas weiBer Pfeffer
Etwas Muskat

Etwas Zucker

s
.
genuss

region

NIEDERBAYERN

ZUBEREITUNG

Sellerie, Zwiebeln, Lauch waschen,schédlen und wirfeln. In Butter anschwitzen,

gleich salzen und leicht zuckern, mit WeiBwein und Noilly Prat abléschen.

Alles mit Briihe aufgieBen und bei mittlerer Hitze Gemuse weichkochen. Sahne
zugeben, purieren und mit weiBem Pfeffer und Muskat abschmecken - zum
Schluss alles passieren.

Regionale Rezepte von Gastronomen aus der Gegend um Bodenmais findet

ihr ab sofort auch auf der neuen Genusswelt-Seite von "echt bomoas".

Quelle: Restaurant Das Franz Camping-Resort Bodenmais, echt bomoas
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